
　サンテミリオン・グラン・クリュＡＣ

　ヴォーティエ家（シャトー・オーゾンヌ）

　メルロー80％　カベルネソーヴィニョン10％
　カルメネール5％　プティ・ヴェルド5％

　粘土砂質土壌、砂利質土壌、砂質土壌

　25年

　45ヘクトリットル/ヘクタール

　ステンレスタンクとバリック（30％）にて発酵と熟成

　OPEN

Saint Emilion Grand Cru

株式会社 アストル (S.A L'Astre)
〒101-0054 東京都千代田区神田錦町3－6　KS363ビル1F

TEL:03-5283-7155　FAX:03-5283-7166
URL:http://www.sa-astre.com

Château de Fonbel 2015
シャトー・ド・フォンベル

希望小売価格

オーナー

土壌

アペラシオン

平均樹齢

品種

製法

平均収量

サンテミリオン最高峰のシャトー・オーゾンヌのヴォーティエ家が造る

シャトー・ド・フォンベル。同じくヴォーティエ家所有のサンテミリオン・グラ

ンクリュ・シャトー・ムーラン・サンジョルジュとともにプティ・オーゾンヌと

も称される人気ワインです。

シャトー・ド・フォンベルはアラン・ヴォーティエ氏自ら管理。

約１６ヘクタールの畑から手摘みで収穫、新樽比率３０％のバリックで１

０ヶ月熟成されます。

ブドウらしい風味、きめの細かさとボリューム感に溢れた、サンテミリオ

ンのトップ生産者による、メルローの可能性を存分に引き出した造りに

なっています。

タンニンが和らぎはじめ飲み頃を迎えた当たり年2015年。凝縮した果実

味と豊かで複雑性のある奥深い風味の、飲み応えのあるサンテミリオン

グランクリュです。


