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Château Petit Faurie de Soutard 1999
シャトー・プティ・フォリー・ド・スータール

アペラシオン

平均樹齢

品種

サンテミリオンの銘家の1つ、カップドムールラン家がバレスタール・ラ・トネルやカップ・ド・ムールラン

などとともに所有するシャトー・プティ・フォリー・ド・スータール。

もともとはシャトー・スータールの畑から分割され独立した経緯があり、粘土石灰質土壌の恵まれたテ

ロワールを持ちます。

８ヘクタールという小規模さでカップドムールラン家の所有シャトーの中でも希少性がありながらも、ボ

ルドーワインマニアの中ではファンの多いワインでもあります。

手摘み収穫、３週間ほどの発酵期間を経て、バリックにて１５～１８ヵ月熟成の後（新樽比率５０％）、

瓶詰めされます。

まもなく20年の時を迎える1999年ヴィンテージ。サンテミリオンの好立地から生まれる銘家が造る熟

成ワインの魅力が楽しめるワインです。


