
　オー・メドック

　クリュ・ブルジョワ・スペリウール

　砂性砂利質、粘土石灰質

　９０ヘクタール

　カベルネソーヴィニョン５０％　メルロー５０％

　新樽４０％、１年樽６０％にて熟成

　OPEN

Château Citran 1996
シャトー・シトラン

土壌

作付面積

希望小売価格

格付け

熟成

アペラシオン

品種

マルゴー村の内陸部ムーリスに程近いアヴァンサン村にある

オー・メドックACのブルジョワ級のシャトー。

古くから高い評価を得ていたシャトーですが、９０年代にボル

ドーワイン界の大御所メルロー家がオーナーになると、さらに

品質が向上し、人気・実力ともに格付けシャトーに迫る評価を

得ています。

伝統的な栽培方式。手摘み収穫。

温度管理ステンレスタンクにて醸造、３週間のマセラシオン。１

２ヵ月のバリック熟成（新樽４０％）。卵白にて清澄します。

20年を超える年月を経た1996年は、落ち着きのあるベリーの

果実感に、ドライフラワーやタバコの葉などを思わせる熟成に

よるまろやかさと複雑みがあるワインになっています。

熟成ボルドーワインの魅力が詰まった希少な90年代ワインで

す。
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